
 

 
 

 
 
 

Nieuwsflits – 21 september 2026 
 

 

De oogsten van 2026 
 

Na de Solaris zijn nu de Johanniter en de Souvignier Gris aan de beurt om geoogst te worden. Voor de 
Johanniter wordt dat maandag 28 september. Voor de Souvignier Gris denken we aan zaterdag 10 of 17 
oktober. 
 

Na de regen van begin september lijkt er nu een mooie nazomer te komen. Zowel de Johanniter als de 
Souvignier Gris hebben de laatste weken meer suikers gekregen en de zuren nemen gestaag af. Het is daarom 
tijd om de oogsten voor deze beide rassen in te plannen. 
 

De oogst van Johanniter op 28 september 
 

Van de Johanniter gaan de zuren de goede 
kant op, maar de suikers zijn nog wat laag. 
Omdat er ook nog maar weinig blad aan de 
Johanniter zit, kunnen we echter niet nog 
erg lang wachten om te gaan oogsten. Het 
voorstel is om maandag 28 september de 
Johanniter te gaan oogsten. 
Bij het maken van de Wilde Witte blenden we de Johanniter met de Solaris. Deze heeft wel veel suikers en met 
elkaar verwachten nog steeds een mooie wijn te kunnen maken. 
 

Het weer lijkt redelijk goed te worden: een lekker zonnetje en nagenoeg droog. We beginnen op 28 september 
om 9.00 uur met koffie en thee. We denken dat rond de lunch de oogst binnen is en geselecteerd. Wie ons die 
maandagmorgen wil helpen, kan zich aanmelden via info@dewildewijngaard.nl. 
 

De oogst van Souvignier Gris waarschijnlijk op 10 of 17 oktober 
 

De waarden van de Souvignier Gris zijn veelbelovend, maar hebben nog een paar weken nodig om echt klaar te 
zijn voor de oogst. Gelukkig zien de planten er vrij goed uit en zullen ze de trossen kunnen laten rijpen. Als er 

geen bijzondere ontwikkelingen zijn dan verwachten wij 
dat de oogst op zaterdag 10 of 17 oktober kan 
plaatsvinden. Het wordt ook een grote oogst – wellicht 
1500 kilo – en we zullen heel veel hulp nodig hebben om 
de oogst tijdig te  kunnen binnenhalen en te selecteren. 
Daarom voor deze oogst nog indringender de vraag: 
 

Meehelpen met de oogsten? 
 

Vind je het leuk om mee te helpen? Meld je dan aan via 
info@dewildewijngaard.nl of door te bellen met Peter 06 
45334968.  
 
Graag tot ziens, Sandra, Keimpe en Peter 

 
 
Nieuwsflits 
Deze nieuwsflits sturen we naar de vele mensen die ons de afgelopen tijd hebben gesteund, producten hebben gekocht of 
hebben aangegeven graag op de hoogte te willen blijven van de ontwikkelingen van de Wilde Wijngaard. 
Gaat je emailadres veranderen of ontvang je deze Nieuwsflits liever niet meer, email dan naar info@dewildewijngaard.nl 
dan zullen wij je emailadres wijzigen of jouw adres uit het bestand verwijderen. 
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