
 

 
 
 

 

 
 
 
 

Nieuwsbrief van de Wilde Wijngaard - december 2024 
 
 

De oogst is binnen 
 
Het koude en natte voorjaar heeft grote gevolgen gehad. Door harde storm en hevige regen zijn 
er veel minder trossen gevormd. Pas na half juli is de overvloedige regen gestopt en hebben we 
vaker de zon gezien.  
In september hebben we verteld dat er bij de Rondo, de Solaris en de Johanniter kleine trosjes 
zijn gekomen, die hopelijk nog tot een bescheiden oogst zouden kunnen leiden. De Souvignier 
Gris geeft op dat moment de meeste zorgen. Er zijn wel een paar trossen te zien, maar of deze 
voor eind oktober rijp konden zijn? 

In de loop van oktober hebben we de druiven 
geoogst. Qua volume is het inderdaad erg 
matig: bij elkaar een kleine 500 kilo’s. Gelukkig 
zijn de suikers en de zuren van deze kleine 
oogst wel goed: rond 80 Oechsle suikers en 9 
gram per liter aan zuren. 
Omdat er per ras zo weinig druiven zijn, 
hebben we in samenspraak met de wijnmaker 
besloten om er e e n cuvee van te maken. De 
verhoudingen van de verschillende rassen is 
zodanig dat de jonge wijn het meeste lijkt op de 
Wilde Witte van 2020, maar of de smaak 
daarmee overeen komt weten we nog niet. De 
komende weken gaan we naar de wijnmakerij 

in Bentelo om de wijn te proeven. In de volgende Nieuwsbrief hopen we meer te kunnen 
vertellen over de wijn van 2024! 
 
 
Op weg naar een Educatiecentrum 
 
Programma Boer&Buur 
In de Nieuwsbrief van februari van dit jaar hebben wij verteld over het project “Boer&Buur met 
natuur”  waarvoor we door de Natuur- en Milieufederatie Flevoland zijn geselecteerd. Wij 
hebben voor dat project een werkprogramma voor de komende jaren opgesteld met belangrijke 
doelen die wij willen bereiken: 

a. Samen met Landschapsbeheer Flevoland wordt de biodiversiteit verder verbreed 
en versterkt. Onder aanvoering van de provincie zijn afspraken gemaakt voor de 
ecostructuur in het agrarisch gebied als geheel. 

  



 

b. De Wilde Wijngaard wordt open gesteld voor bezoekers – individueel en 
groepen. Om die goed te kunnen ontvangen vraagt dat in de wijngaard enige 
inrichting, zoals een wandelroute met informatieborden. We denken ook aan een 
faciliteit om bezoekers en werkers onderdak te geven. 

c. Binnen Flevoland – en zeker ook binnen een straal van 30 km – zijn meerdere 
agrarische locaties ontwikkeld waar mensen (buren) kunnen ervaren hoe boeren 
met natuur omgaan. Met hen werken wij aan een samenwerkingsverband om 
gezamenlijk programma’s te kunnen aanbieden. 

 
Met deze doelen voor ogen zijn we al goed gestart. Zo 
hopen we binnenkort een nieuwe website te lanceren en 
verschijnt er ook een nieuwe folder van de Wilde 
Wijngaard. En we leggen de eerste contacten met 
gemeente en provincie voor een betere samenwerking. 
In en rond de wijngaard groeit intussen een 
verscheidenheid aan struiken en bomen en tussen de 
wijnstokken vinden vele inheemse planten en kruiden 
een plek. 
 
Samen met NMFF ontwikkelen wij een rondwandeling 
door de wijngaard. We streven ernaar om die nog voor 
de zomer op te leveren. Wij hebben hiervoor ook bij het 
Cultuurfonds en bij Visit Flevoland / provincie 
Flevoland fondsen aangevraagd om de zichtbaarheid en 
de bereikbaarheid van de wijngaard te vergroten en om ‘s zomers een verblijfplaats te hebben 
waar we  groepen kunnen ontvangen en evenementen kunnen organiseren. 
 
Natuur beleven in Flevoland 
Naast de steden en de dorpen zijn het vooral de grootschalige landbouwkavels die nu het beeld 
van de polder bepalen. Moderne boerenbedrijven produceren vele producten die hun weg 
vinden in Nederland en ook in de rest van de wereld. Horizonbeleving is de kwaliteit die in deze 
polder wordt herkend.  

Mensen hebben echter ook behoefte aan geborgenheid, aan 
een schaal die bij hen past. Een wandeling of een fietstocht 
wordt aantrekkelijker als deze afwisseling kent en er 
boeiende plaatsen zijn om even te rusten en te genieten. 
De Wilde Wijngaard wil zo’n aantrekkelijke plek zijn in dat 
grootschalige landschap. Een plek waar de fietser of de 
wandelaar op een bankje kan zitten en genieten van een 
mooie omgeving en waar informatie over de biologische 
wijngaard met een duurzame teelt en ecologisch beheer 
voorhanden is. Een wijngaard waar ook de eigen wijnen 
geproefd kunnen worden.  
Zo is Flevoland niet alleen een provincie die de rest van 
Nederland van voedsel voorziet, maar ook een plek waar een 
bijzondere natuur beleefd kan worden door iedereen. 

 
Begin volgend jaar weten we welke investeringen mogelijk zullen zijn. In de volgende 
Nieuwsbrief kunnen we naar verwachting meer en concreter vertellen over onze plannen. Hoe 
wij educatie over duurzaamheid, natuur en wijnen vorm gaan geven. 
 



 

 
 

Het jaar loopt ten einde 
 
De oogst is nu binnen en wij bereiden ons voor op de winter. Het gras is een laatste keer 
gemaaid, vele jonge essen die opschieten in de wijngaard zijn uitgestoken. De planten hebben 
compost gekregen en kunnen nu rusten. 
Wij doen het nu ook even rustiger aan en genieten thuis of elders met familie en vrienden van de 
feestdagen. Om straks weer fris te starten in het nieuwe jaar. 
 
In januari begint het werk weer in de wijngaard. Vooral het snoeien zal weer veel tijd en inzet 
van ons vragen. Maar langzamerhand hebben wij ook geleerd dat goed snoeien van levensbelang 
is voor de plant. Kom eens langs, want ook in de winter is de Wilde Wijngaard een plaatje. 
 
Namens alle vrijwilligers wensen wij de lezers van de Nieuwsbrief hele fijne feestdagen toe, 
geniet van elkaar, het liefst met een mooi glas wijn erbij ! Voor straks een goed en gezond 2025. 
 
 
Graag tot ziens, 
 
Anna, Arno, Keimpe en Peter 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nieuwsbrief 
Deze nieuwsbrief sturen we naar de vele mensen die ons de afgelopen tijd hebben gesteund, producten hebben 
gekocht of hebben aangegeven graag op de hoogte te willen blijven van de ontwikkelingen van de Wilde Wijngaard. 
Gaat je emailadres veranderen of ontvang je deze Nieuwsbrief liever niet meer, email dan naar 
info@dewildewijngaard.nl dan zullen wij je emailadres wijzigen of jouw adres uit het bestand verwijderen. 
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