
 

 
 

 
 
 

Nieuwsflits – DE FINALE 
 

 
 

De laatste – en grootste - oogst van 2026 
 

De Souvignier Gris wordt op 10 oktober geplukt. De trossen rijpen goed en de suikers zijn 
uitstekend. We beginnen op vrijdag al met de voorbereidingen en zaterdag gaan we om 
9.00 uur met een grote groep vrijwilligers de druiven oogsten.  
 

Het mooie weer van de laatste weken heeft er voor 
gezorgd dat de vele trossen goed zijn gegroeid. Na de 
verrassend goede oogsten van de Solaris en de Johanniter 
verwachten we deze oogstdag ongeveer 2000 kilo 
Souvignier Gris te plukken. 
Direct na de oogst worden de druiven naar onze 
wijnmaker in Bentelo gebracht. Als daar alles goed gaat, 
hebben we volgend jaar weer een nieuwe Wilde Grieze e n 
een Wilde Grieze barrique. 
 

Het programma van de oogst 
 

Op vrijdag 9 oktober beginnen we met de voorbereidingen. De doeken, die de vogels hebben 
weggehouden van de druiven, worden weggehaald om de trossen goed te kunnen bereiken. Als 
dat vlot verloopt kunnen ’s middags al de eerste druiven worden geplukt. 
 

Zaterdag 10 oktober is de grote dag: 
• om 9.00 uur verzamelen op de Wilde Wijngaard, ingang Swifterringweg;  
• we starten met koffie en thee, gevolgd door een korte instructie 
• daarna begint het plukken en het selecteren van de druiven 
• rond 11.00 uur een korte break voor koffie en thee 
• tussen de middag hebben we een lunch met elkaar en 
• na 13.00 uur gaan we verder met het plukken van de druiven 
• het is klaar als we bij elkaar 160 kratten (2000 kilo) hebben geplukt 
• en dan naar huis met een fles heerlijke Wilde Grieze onder de arm 
 

Meehelpen met de oogsten? 
 

Het wordt een grote oogst en we zullen heel veel hulp nodig hebben om de oogst tijdig te  
kunnen binnenhalen en te selecteren. Zaterdag zorgen wij voor de catering. Zorg zelf voor goede 
kleding – het gras is ’s morgens nat – en een goed humeur en misschien een klein snoeischaartje. 
Vind je dat prettig, neem dan ook een visstoeltje o.i.d. mee.  
Aanmelden kan via info@dewildewijngaard.nl of door te bellen met Peter 06 45334968.  
 

Graag tot ziens, Sandra, Keimpe en Peter 
 

Nieuwsflits 
Deze nieuwsflits sturen we naar de vele mensen die ons de afgelopen tijd hebben gesteund, producten 
hebben gekocht of hebben aangegeven graag op de hoogte te willen blijven van de ontwikkelingen van 
de Wilde Wijngaard. 
Gaat je emailadres veranderen of ontvang je deze Nieuwsflits liever niet meer, email dan naar 
info@dewildewijngaard.nl dan zullen wij je emailadres wijzigen of jouw adres uit het bestand 
verwijderen. 
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